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NORMES DE COLLITA 2021-2022   
 
Normes de Collita de l’Oliva per als Centres de Recepció d’Alcarràs i d’Alcanó d’obligat compliment 
per a tots els socis. També per als tercers que, prèviament, hagin acordat amb el Grup Cooperatiu 
Fruits de Ponent portar les seves olives al Molí.  
 
El dia d’inici de la campanya s’anunciarà des del Molí d’Alcanó a tots els socis i ‘tercers’ pels canals 
de comunicació habituals. 
 

 OLI PRIMERENC: 
 

COLLITA PER A OLI PRAEDIUM KYLATT  
 
Les primeres olives que es colliran seran les que corresponguin a l’oli Praedium KYLATT, els 
productors de les quals (només hi poden accedir els socis) s’hauran inscrit prèviament després d’un 
procés de selecció a partir de criteris agronòmics i de qualitat per part del Molí.  
 
Aquest tipus d’olives tindran una casuística/normativa específica que s’explicarà als participants en 
una reunió presencial.  
 
L’oli obtingut d’aquestes olives es liquidarà a part de la resta de l’oli de campanya i, prèviament, 
s’entregaran 3 bestretes (gener, abril i agost) que seran sempre en una xifra un 20% superior a la 
que correspongui a l’oli normal de campanya. I, abans d’iniciar la següent campanya, es durà a terme 
la liquidació d’aquest oli segons el tancament de campanya.  
 
Els horaris d’entrada d’aquestes olives seran adaptats a les condicions de qualitat que exigeix aquest 
tipus d’oli i s’informaran als corresponents productors. 
 

 OLI DE CAMPANYA  
 
Un cop finalitzat l’entrada de les olives per a l’oli primerenc, s’obrirà el Molí a les olives de 
campanya. S’informarà del dia d’inici a través dels canals habituals.  
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COLLITA PER A L’OLI DE CAMPANYA  
 
Horaris d’entrades: 
 
Per una bona organització del procés d’entrades i elaboració de l’oli s’hauran de complir els 
següents horaris.  
 
Alcanó: 
De dilluns a divendres de 7.30 h a 10 h i de 15.00 h a 18.30 h 
*L’horari de 7.30 h a 10 h és per aquells productors que no han pogut portar le seves olives el dia 
anterior per la tarda.  
Dissabtes, de 8h a 13.30 h. 
 
AQUESTS HORARIS SÓN PER A TOTS ELS SOCIS I TERCERS I FORA D’AQUESTS NO S’ENTRARAN 
OLIVES. QUALSEVOL CANVI O AMPLIACIÓ S’AVISARÀ PELS CANALS INFORMATIUS CORRESPONENTS. 
 
Alcarràs (Central 2): 
De dilluns a dijous de les 10 h a les 17.00 h i divendres de les 10h a les 15.30 h.  
 
Les recepcions es faran per ordre d’arribada i els socis hauran de posar-se a la cua en el circuit que 
se’ls marcarà.  
 
Les entrades hauran de ser d’un mínim de 150KG per entrada.  
 
QUALITAT: 
 
Les olives s’han de portar SANES I NETES.  
Les olives s’han de portar directament al Molí un cop collides de l’arbre o EXCEPCIONALMENT abans 
de les 24 hores següents. D’aquest paràmetre en depèn en gran mesura la QUALITAT de l’oli que 
obtindrem. 
 
S’aconsella posar una reixa/malla a les carretes per facilitar la neteja de rames i brots i altres 
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destorbs. (En cas de no tenir-ne, poseu-vos en contacte amb el Molí).   
 
Després de netejar i rentar les olives es traurà una mostra de cada partida per analitzar el rendiment. 
El resultat es col·locarà al panell del centre d’entrades i s’enviaran pels canals ‘online’ 
corresponents, sempre coincidint amb el número d’albarà.  
Estaran disponibles  AL CAP DE DOS DIES LABORABLES, sempre i quan no hi hagi una força major.  
 
Les olives s’han de molturar a diari, retardar la seva molta més de 24 hores des de la seva collita 
compromet la qualitat de l’oli.  
 
PENALITZACIONS: 
 
En el control d’entrades si es detecten OLIVES MORTES, EN ESTAT DE FERMENTACIÓ O NO SANES 
s’obrirà un full d’incidència advertint al productor i, si aquest tipus d’olives superen el 15% de la 
partida es sancionarà amb 0,20€ per quilo/oliva.  
 
Durant la campanya es duran a terme analítiques aleatòries de les olives. En cas que alguna 
d’aquestes resulti amb matèries actives no autoritzades i que no compten amb el ‘vist-plau’ del 
Departament Agronòmic i el productor/a no ho ha avisat, es liquidarà al preu que pertoca a aquest 
tipus d’oli.  
 
En cas de GELADES totes les partides d’olives que entrin a la Cooperativa afectades pel fred, a 
partir del 15% es considerarà olives gelades (no sanes) i per tant, també s’aplicarà una penalització 
de 0,20 € per kg entrat.  
ALTRES CONSELLS DE QUALITAT: 
 
IMPORTANT: 
Per la qualitat de les olives i de l’oli és primordial portar les olives als Centres de Recepció 
immediatament després de collir-les o si més no en les 24 hores següents. Més enllà d’aquest temps 
s’acceleren els processos de fermentació, etc. i al control d’entrades es detectaran i se’ls aplicarà la 
penalització de l’anterior punt.  
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Els socis que vulguin entrar olives de terra necessiten autorització del Molí. Les olives de terra es 
poden plegar, però cal entrar-les al dia, a fi de procedir a la seva neteja i rentat, per evitar la seva 
fermentació. Queda totalment prohibit barrejar-les amb les de l’arbre.  
 
Degut a l’increment de la recol·lecció d’olives mitjançant vibradors mecànics, demanem que si 
algun soci detecta una fuga d’oli hidràulic que afecti les olives, que ho comuniqui abans de la 
descàrrega. És important per no perjudicar la qualitat de l’oli.  
 
El tancament del Molí anirà condicionat a les entrades d’olives i s’avisarà una setmana abans per 
tal que els socis puguin recollir-les amb temps. Si convingués –per tal de poder fer anar el Molí- a 
la fase final de recollida es demanarà que aquesta es faci en uns dies de la setmana concrets per 
portar els suficients KG.  
 
Les olives tardanes o que es cullin a partir del 20 de desembre es liquidaran en funció del que el 
mercat taxi per aquest tipus d’oli. Aconsellem no deixar per tant tard la collita de les olives.  
 
El sistema de pagament de l’oli equivaldrà a la qualitat del mateix.  
 
Categories: 

1. Oli primerenc o PAREDIUM KYLATT 

Només de socis d’Alcanó que ja s’han apuntat i que se sotmeten a un seguiment per part del Dpt. 
Agronòmic.   
Aquest oli es collirà abans de l’inici de la campanya i els que s’hi inscriguin hauran de seguir unes 
estrictes normes de collita, etc. les quals ja se’ls ha informat. 
 

2. Oli verge extra L’Or de Ponent  

Un cop iniciada la campanya s’elaborarà l’oli verge extra L’Or de Ponent per a la comercialització del 
mateix. (També se’n farà un oli anomenat del raig, per al mercat d’inici de campanya. Malgrat tot, 
aquest oli serà de vida útil curta –segons determinen els expertes com l’IRTA. 
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3. Oli ‘verd’ L’Or de Ponent  
 
Aquest any es farà de forma experimental un tipus d’oli verd que es traurà a la venda a partir del 
mes de gener. El mercat demanda aquests tipus d’olis i, per tant, es vol donar resposta.  
 

4. Oli verge extra ‘granel’ 

Les olives que no passin els estàndards de qualitat (mitjançant anàlisi, etc) aniran destinades a la 
venda a granel.  
 
ANALÍTIQUES 
Cadascun d’aquests olis comptarà amb la seva corresponent traçabilitat (numeració de LOT 
i els envasats, numeració de sèrie per part de la DOP).  
Des del Molí es portaran a terme les corresponent analítiques de cada LOT.  

• Analítica Físico-Química (Informant a la DOP)  
• Analítica MultiResidus  
• I els corresponent PreAvisos ‘sensorials’ de l’IRTA. 

Aquest any, dels Olis de més qualitat es portarà a terme una analítica per valorar la presència 
de polifenols.  
 
ABANS DE L’INICI DE LA CAMPANYA S’ENVIARAN DÍPTICS INFORMATIUS A TOTS ELS 
SOCIS/SÒCIES EN RELACIÓ A LES NORMES/QUALITAT ... QUE HAN DE TENIR EN COMPTE.  
 
 


